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LES PLATEAUX
COCKTAILS SALES

LES PIECES FROIDES

« DOme foie gras, pruneaux & éclats de pistache
Carpaccio de Saint Jacques aux agrumes, tartelette carotte gingembre

Finger pain d'épices, potimarron, féta & noix de pécan
Crépe roulée au thon rouge, cacahuéete, houmous de pois chiche

& citron confit
Chou créeme d'aubergine a la menthe & pata negra

20 PIECES : 44€ 40 PIECES : 82€

LES PIECES CHAUDES

* Samossa fricassée de crevettes, chorizo & poivrons

Croque aux cepes, cheddar fumé

Cromesqui au risotto truffé

Chou fagon burger : boeuf, brie & confit de griotte

Hot dog boudin blanc & chutney de mangue, sauce aigre douce

20 PIECES : 42€ 40 PIECES : 79€

LES PIECES BUN’S

* Wrap magret fumé, chévre frais & miel, poire rétie, roquette
Lobster roll ; hommard, mayonnaise estragon & ciboulette

Bagel volaille marinée au citron, artichaut confit & roquette
Gaufre saumon fumé, creme d’avocat pomme verte & citronnelle

16 PIECES : 36€ 40 PIECES : 86€

LES MINI COCOTTES

* Parmentier de canard & potimarron

Cabillaud réti & courgette, creme citron pistache

Ravioles aux champignons des bois, ail noir & coriandre fraiche
Effiloché de lapin a la moutarde a I'ancienne, marrons concasses

12 PIECES : 48€ 24 PIECES : 90€




LES ENTREES
&
LES PLATS

LES ENTREES

e SAUMON GRAVLAX - ENTREE FROIDE 14€
Saumon gravlax a I'aneth, féta crémeuse, pistache & ciboulette, disque de
blinis

e FRUITS DE MER - ENTREE CHAUDE 15€
Gratin de sole & fruits de mer (écrevisse, gambas, moules) sauce curry safran

e FILET DE CAILLE - ENTREE CHAUDE 12€
Filets de caille lagués aux épices douces & au miel, sablé potimarron, confit
d'oignons & ricotta

LES PLATS

e L'AUTRUCHE 22€
Sauté d'autruche sauce mandarine, gratin de potimarron & chataignes

e LA PINTADE 23€
Pintade farcie aux cépes, sauce riesling, croquettes de pomme de terre &
farandoles de champignons

o LA SAINT JACQUES 26€
Saint Jacques en crolUte de comté & noisettes, tarte fine aux poireaux, coulis
de carottes épicées

e LE BUTTERNUT - PLAT VEGETARIEN 20€
Cannelloni de butternut, quinoa au pesto d'épinard, creme de panais,
crumble de parmesan

A Pour toute commande d’entrée et/ou plat, une caution de 10€ par
personne pour la location des plats vous sera demandé.
Les plats devront étre restitués dans un délai de 10 jours auquel cas la
caution sera encaissée.



LES BUCHES
&
LES MIGNARDISES

LES BUCHES

e

» FRAICHEUR D’AGRUMES
Bavaroise citron vert & jaune, crémeux mandarine, gelée d'agrumes
acidulée, croustillant chocolat blanc miel & moelleux au miel

e LA BRETONNE
Bavaroise vanille, crémeux caramel beurre salé, poires vanillées caramélisées
& sablé breton

e LA CHOCO’PRALINE
Mousse onctueuse au chocolat, crémeux praliné, coeur coulant de pralinég,
dacquoise noisette & croustillant praliné

e LA CRAQI'JANTE
Mousse pistache, biscuit madeleine pistache, confit framboise, praliné
pistache coulant & glagcage rocher

o LA CREOLE
Mousse légére vanille rhum raisin, coeur mangue passion & biscuit croquant
imbibé au rhum vieux & ses épices douces

4 PERSONNES : 24€ 8 PERSONNES : 45€ 12 PERSONNES : 60€

LE PLATEAU DE MIGNARDISES

e Le choux chocolat

Croquant coco citron vert & compoté d'ananas

Bouchée amande & fruits rouges

Tartelette caramel onctueux, noix de pécan & déme vanille
Macaron dulcey passion

20 PIECES : 42€ 40 PIECES : 79€



N'HESITEZ PLUS ... COMMANDEZ & REGALEZ VOUS !

POUR PASSER COMMANDE :

Sur notre site internet : www.EllesTraiteur.com
Par téléphone : 07 62 72 68 01

Par mail : contact.ellestraiteur@gmail.com

DATES LIMITES DE COMMANDE :
Pour Noél : le 19 décembre 2023
Pour le Nouvel An : le 26 décembre 2023

LIEU ET DATE DE RETRAIT DES COMMANDES :
Commande a retirer le dimanche 24 décembre
et le dimanche 31 décembre

Entre 10h & 18h

a I'adresse suivante :

18 rue des églantines

78650 BEYNES
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